ELITE EVENTS

CATERING TIPO 1

Platos frios:
- Erizo de crepés de frambuesa con lacon.
- Canapés de tumaca con jamon.
- Canapés de atun con maiz y mayonesa.
- Canapés de queso filadelfia a las finas hiervas.
- Canapés de cangrejo con salsa cocktail.
- Baras de anchoa con tomate cherry.
- Tortilla espanola.
- Empanada.

Paltos calientes:
- Mini empanadillas.
- Croquetas.

- Nuggets

Precio: 10€/Persona



ELITE EVENTS

CATERING TIPO 2

- Cucharas de aguacate con salmon.
- Tartaletas de crema de berberechos.
- Saquitos japoneses.
- Mini hamburguesas con cebolla caramelizada.
- Gambas a la gabardina.
- Brochetas de anchoa, tomate cherry y queso mozzarella.
- Croquetas de boletus.
- Lagrimas de pollo a la salsa teriyaki.
- Foie con compota de fruta..
- Mini rollitos de primavera.

Precio: 15€/Persona



ELITE EVENTS

CATERING TIPO 3

- Canapés de ensaladilla rusa
- Hojaldre de atun
- Croquetitas variadas
- Humus con sus zanahorias
- Tortilla de patata trufada
- Tabla de quesos
- Tartar de salmon
- Palltos de pollo con salsa de mostaza y miel
- Mini hamburguesas de buey con cebolla caramelizada
- Bomboncitos helados

Precio: 16€/Persona



ELITE EVENTS

CATERING TIPO 4

Platos frios:
- Tablas de ibéricos (jamon, chorizo, salchichon).
- Tablas de quesos del mundo.
Barra de foie de pato con compota de frutas.
- Vol au vents de bechamel al huevo.
- Tartaletas de crema de berberechos .
- Tortilla espaiola de setas de temporada.
- Cogollos de Tudela con anchoas.

Platos calientes:
- Mini rollitos de primavera con salsa teriyaki.
- Croquetas de merluza y gambas.
- Mini hamburguesas 100% vacuno con cebolla morada caramelizada.
- Rabas de calamar con ajo aceite.

Precio: 20€/Persona



